
中華麺に適した小麦粉品質の解明と商品化技術の開発

（株）東洋水産

三重県科技振セ・中華麺用等に適した品質特
性の解明
・有望品種・系統を使った商
品化の検討

・小麦粉特性の異なる硬質小
麦の栽培・品質特性の評価
・高蛋白化栽培法の開発

材料の
提供・
評価

・小麦粉特性の異なる硬質小麦の育成
・育成品種・系統の品質特性の評価

作物研究所 京都大学

・硬質小麦のグルテニン、グ
リアジン組成変異の解明

オープンラボを使った

　　　　協力体制

研究
協力
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小麦の開発普及、商品化
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